18 Carménére
D.O. Valle Central, 750ml - Vino Tinto
REGION: Valle del Maule - Chile

VINAS: Las uvas provienen de los vifiedos ubicados en Villa Alegre, 285 km al
sur de Santiago, en el Valle del Maule.

VINIFICACION: Las uvas fueron cosechadas a finales abril. El mosto se
fermenta en depdsitos de acero inoxidable, con levaduras seleccionadas a
temperaturas que oscilan entre los 26° a 28°C durante un periodo de siete a
diez dias. Después se trasiegan a barricas de pisco donde hacen la crianza por
10 meses. Antes de embotellar, los vinos son, estabilizados vy filtrados con
cuidado para mantener toda la fruta.

Carménére

Este Carménere Reserva Especial tiene un color rojo cereza.
En nariz, es un vino intenso con notas a café tostado vy
avellana tostada. En boca es aterciopelado con un final largo.
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|deal para acompanar pastas con salsa bolognesa y quesos
jovenes.
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Servir a 16°-18°C
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