
AVELEDA Solos De Xisto
DOC: Vinho Verde , 750ml - Vino Blanco

REGIÓN: Vinho Verde - Portugal

SUELO: Esquisto

Alvarinho

Servir a 10-12ºC

De color amarillo pálido con reflejos dorados. En nariz tiene 
buena intensidad arómatica, con notas muy evidentes de lima 
y limón, acompañadas de un sutil toque de flor blanca. En 
boca es aterciopelado y equilibrado, acompañado de una 
frescura muy elegante y un final largo.

Acompaña pescados frescos y suaves, mariscos y ensalads.

PREMIOS
• Wine Enthusiast - 93 puntos, Cosecha 2023
• James Suckling - 93 puntos, Cosecha 2022
• Wine Enthusiast - 93 puntos, Cosecha 2022
• Wine Enthusiast - 92 puntos, Cosecha 2020
Entre otros

Carrera 12A # 78-53, Bogotá - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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Suelos. Una invitación a descubrir la riqueza geológica de la región.
El esquisto es una roca sedimentaria formada por el aumento de presión 
sobre sedimentos que terminan fusionándose. Es una roca más fácil de 
fragmentar, lo que permite un mayor desarrollo en profundidad del 
sistema radicular de la planta y una mayor retención de agua. Los vinos 
resultantes son más estructurados, con mayor untuosidad y volumen en 
boca.

VINIFICACION: Los controles diarios de maduración permitieron 
encontrar el momento perfecto para la vendimia, considerando el mejor 
potencial aromático de las uvas. Los vinos presentan un perfil muy 
aromático, con notas cítricas y una mineralidad intrínseca. La vendimia 
es manual con selección de uvas y enfriamiento de los racimos, seguida 
de un prensado suave a baja presión. La fermentación es en cubas de 
inox con bâtonnage, seguida de una crianza prolongada en botella.


