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Porto Ruby
750ml - Vino de Porto
36 meses en barrica

REGION: Valle del Duero - Portugal

VINIFICACION: Fermentacion controlado con maceracion detenida por adicion
de aguardiente de uva.

ANEJAMIENTO: 36 meses en barricas.
SUELQO: Esquisto
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Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinta Cao.

De color rojo rubi. Aromas muy ricos de frutos rojos maduros.
En boca presenta mucho cuerpo, un final largo y persistente.

"ORTO

PORTUGAL

Para ser servido a temperatura ambiente, o ligeramente
Q frio,con postres de frutos rojos, frutos silvestres, frutos secos

y quUesos suaves.

Servir a 16°-18°C

PREMIOS

e 87 Wine Enthusiast
e 88 Wine Spectator
e 88 For the Love of Port
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Carrera 12A # 78-53, Bogota - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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Vinal s.a.s



