QUINTA DE S.SEBASTIAO

SINCE 1755

Quinta De S. Sebastiao Tinto Reserva
750ml - Vino Tinto
REGION: Arruda Dos Vinhos, Lisboa - Portugal

CLIMA: Mediterraneo con fuerte influencia Atlantica

VINIFICACION: Estrujado por “corte” en lagar con pisador mecanico.
Fermentacion clasica y maceracion prolongada.

ANEJAMIENTO: 12 meses en barricas de roble francés de primer uso.
SUELQO: Arcilla / Caliza

Merlot, Touriga Naciona y Syrah

madura, flor de naranjo y algunas especias bien casadas con
las notas tostadas obtenidas en su crianza en barrica. En
boca es intenso y elegante, con taninos que garantizan una
buena evolucion en los proximos anos.

%
? Vino de color granate profundo, aroma con notas de fruta

Acompana bien carnes rojas, embutidos, cerdo asado.

Servir a 12°-18°C
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Carrera 12A # 78-53, Bogota - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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