
Vale D. Maria Douro Superior Blanco
DOC: Douro , 750ml - Vino Blanco

REGIÓN: Douro

SUELO: Esquisto

Viosinho; Rabigato; Arinto; Gouveio

Servir a 7º-10ºC

El Vale D. Maria Douro Superior blanco presenta un color 
cítrico, limpio y brillante. En nariz, es un vino intenso, con 
aromas de fruta de hueso y algunas notas herbáceas. Las 
notas de cítricos se combinan con la frescura que el vino 
presenta. En boca, es un vino delicado, elegante y cremoso. 
Su acidez define un final fresco y largo.

Es ideal para acompañar platos de carnes blancas, ensaladas 
y pescado a la sal.

PREMIOS
• Andreas Larson - 93 puntos, Cosecha 2024
• James Suckling - 91 puntos, Cosecha 2023
• Wine Enthusiast - Best Buy, Cosecha 2023
• James Suckling - 91 puntos, Cosecha 2021
• Grandes Escolhas - Escolha do Mercado, Cosecha 2021

Carrera 12A # 78-53, Bogotá - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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Nos aventuramos en las regiones más altas del Douro en busca de las 
mejores uvas y variedades que reflejan la mineralidad y el equilibrio de 
esta región, aportando una frescura inigualable al Vale D. Maria Douro 
Superior Blanco.

VINIFICACION: Las uvas son despalilladas y el mosto extraído para 
fermentación, en un proceso completamente manual. Después de la 
fermentación, el 65% del lote se mantiene en cubas de acero inoxidable 
y el 35% restante completa el último tercio de la fermentación alcohólica 
en barricas de roble francés usadas de 500L. Se realiza un 
envejecimiento de 6 meses en barricas de roble francés con batonaje 
semanal.


