
Vale D. Maria Vinhas Do Sabor Reserva Blanco
DOC: Douro , 750ml - Vino Blanco
REGIÓN: Douro

SUELO: Esquisto

Field Blend de viñas viejas, Rabigato, Arinto y Códega

Servir a 7º-10ºC

Color Cristalino y de tonalidad cítrica. Aroma Elegante, 
combinando mineralidad distintiva, notas cítricas vibrantes y 
matices de fruta de hueso con un toque sutil de madera.
Sabor Estructurado y cremoso, con acidez fresca y equilibrada, 
revelando frutas maduras y una mineralidad marcante. Final largo, 
refrescante y armonioso, con gran persistencia.
Pescados a la parrilla o asados, mariscos frescos y platos de 
sabores delicados, como risoto de limón. También marida bien 
con carnes blancas y quesos de pasta blanda. Además, es una 
excelente elección para acompañar platos tradicionales 
portugueses, como el bacalao à lagareiro.

PREMIOS
• James Suckling - 91 puntos, Cosecha 2023
• James Suckling - 92 puntos, Cosecha 2022
• James Suckling - 92 puntos, Cosecha 2021
• Robert Parker - 90 puntos, Cosecha 2021
• Robert Parker - 91 puntos, Cosecha 2020
• Tasted - 91 puntos, Cosecha 2020
Entre otros

Carrera 12A # 78-53, Bogotá - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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Se seleccionaron viñas en las cotas más altas de la región del Douro Superior, 
próximas a arroyos de montaña. Compuesto por un field blend de viñas 
viejas, con Rabigato y Arinto añadidos para garantizar frescura, el Vale D. 
Maria Vinha do Sabor Blanco revela una elegancia memorable. Proveniente 
de suelos ricos y fértiles, con buena exposición solar y protegidas del calor, 
las viñas garantizan producciones controladas. Este vino expresa 
ampliamente la complejidad y la frescura del Douro.

VINIFICACION: Tras una cuidadosa selección en la mesa de clasificación, las 
uvas se despalillan y se estrujan ligeramente. El prensado se realiza de forma 
delicada, en prensa neumática. El mosto se decanta posteriormente en cubas 
de acero inoxidable durante 24 horas a 10°C. A continuación tiene lugar la 
fermentación a temperaturas controladas, en esas mismas cubas y en 
barricas de roble francés, minuciosamente seleccionadas para este vino. El 
vino se añeja durante 8 meses en las barricas, con bâtonnage semanal.


