
Field Blend de viñas viejas, más de 20 castas

Vale D. Maria Vinha De Martim Blanco
DOC: Douro , 750ml - Vino Blanco
REGIÓN: Douro

SUELO: Pizarra

Servir a 7º-10ºC

El Vale D. Maria Vinha de Martim seduce por su color y carácter 
aromático. La mezcla de aromas va de los herbáceos a los 
cítricos, pasando por la fruta más dulce, rodeada de notas 
avainilladas y especiadas despertadas por la fermentación y la 
crianza en madera. En boca, muestra más complejidad con una 
frescura agradable, envolvente y sabrosa. Este vino se presenta 
discretamente y luego revela un final largo y sorprendente, con 
una persistencia elegante.
Su armonización perfecta ocurre al disfrutarlo con mariscos a la 
parrilla, donde la vivacidad de la acidez contribuye a equilibrar los 
sabores intensos provenientes de la parrilla. Su textura cremosa 
complementa platos como risotto, creando armonía entre sabores 
y texturas.

PREMIOS
• Wine Pleasures, 50 Great White Wines, Cosecha 2022 
• Wine Enthusiast - 94 puntos, Cosecha 2022
• James Suckling - 93 puntos, Cosecha 2022
• James Suckling - 93 puntos, Cosecha 2021
• Wine Spectator - 91 puntos, Cosecha 2021
• Wine Enthusiast - 92 puntos, Cosecha 2020
• Robert Parker - 94 puntos, Cosecha 2019
Entre otros

Carrera 12A # 78-53, Bogotá - Colombia
T: 311.216.9951 / 304.544.7776 / 323.307.4980 / 321.698.6914
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En 2015 comenzamos a explorar un viñedo único, con una edad media 
superior a 80 años y una gran diversidad de variedades de uvas blancas. Vale 
D. Maria Vinha de Martim Douro Blanco muestra el carácter único y 
diferenciado de las diferentes parcelas de viñas viejas que se extienden por el 
Douro. En la composición de este vino, sentimos que logramos transmitir la 
autenticidad del Douro, una región que conocemos a lo largo de muchos 
siglos.

VINIFICACION: Uvas despalilladas, ligeramente aplastadas en prensa 
neumática, siendo el mosto resultante decantado en cubas de acero 
inoxidable durante 24 horas a 10º C. Posteriormente, el mosto se transfiere a 
barricas nuevas de roble francés, donde fermenta durante 25 días a 
temperaturas controladas entre 10º C y 14º C. Este vino se añejó en
esas barricas durante 9 meses, con batonnage.


